meniiplan dahay

TAG

MO

28.04.

MENU 1

Blattsalat/Riebli-Orangensuppe
*
Schweinebraten
an eigener Sauce
Spatzli dazu Erbsli
*

Zitronensorbet mit Vodka

MENU 2

Blattsalat/Riiebli-Orangensuppe
*

Cremige Spatzlipfanne
mit GemiUse

*

Zitronensorbet mit Vodka

28.04.- 04.05.2025

ABENDESSEN

Gemisewahe
Blattsalat

DI

29.04.

Teigwarensalat/Gemuse-Cremesuppe
*

Alplermagronen
mit Apfelmus
Rostzwiebeln

*

Erdbeer-Rhabarberkompott

Gemiisesalat/Rahm-Cremesuppe
*

Vegi Alplermagronen
mit Apfelmus
Rostzwiebeln

*

Erdbeer-Rhabarberkompott

Pizzafleischkase
mit Teigwarensalat

Ml

30.04.

Blattsalat/Kohlrabi-Cremesuppe
*
Fregola sarda
mit Parmesanhobel
Cherrytomaten und Rucola
*

Slissmostcreme garniert

Blattsalat/Kohlrabi-Cremesuppe
*
Fregola sarda
mit Parmesanhobel
Cherrytomaten und Rucola
*

Slissmostcreme garniert

Gschwelti mit Hart,-Weichkase
dazu Krauterhittenkase

DO

01.05.
Tag der Arbeit

Eblisalat/Mais-Cremesuppe
*
Badische Spargeln
an Schnittlauch-Sauce Hollandaise
Junge Kartoffeln dazu Rohschinken
*

Dessert Surprise

Eblisalat/Mais-Cremesuppe
*
Badische Spargeln
an Schnittlauch-Sauce Hollandaise
Junge Kartoffeln
*

Dessert Surprise

Heissi Wienerli
mit Kartoffelsalat

FR

02.05.

Blattsalat/Spargel-Cremesuppe
*

Schlemmerfilet Bordelaise (AL)
an Krautersauce

Pilawreis und Riiebli
*

Fruchtsalat mit Minze

Blattsalat/Kokos-Cremesuppe
*

Karotten-Hirsemedaillon
an Krautersauce
Pilawreis und Riebli
*

Fruchtsalat mit Minze

Ravioli mit Fleischfllung
an Tomatensauce
Reibkase

Wildkrautersalat/Fenchel-Cremesuppe
*

Wildkrautersalat/Fenchel-Cremesuppe
*

S A Rindfleischvogel Soja Cordon-Bleu Fotzelschnitte
in eigener Sauce mit Zitrone mit Apfelmus
Tei d Boh Tei d Boh Zimt & Zuck
03.05. eigwaren und Bohnen eigwaren und Bohnen imt & Zucker
Schoggiflan Schoggiflan
Blattsalat/Bowlion mit Krautern Blattsalat/Bounlion mit Krautern Abendbuffet
mit

SO

04.05.

WOCHENHIT VON MONTAG BIS FREITAG

Osso Bucco
mit Gremolata
Gnocchi und Zucchetti
*

Royalschnitte a.c.g

Tagessalat / Tagessuppe
*

Caesar Salat mit Parmesanhobel

und Rinderfiletstreifen
*

Tagesdessert

Sojageschnetzeltes
mit Gremolata
Gnocchi und Zucchetti
*

Royalschnitte

Téte de Moine

ab 17.30 Uhr - 19.00 Uhr

ESSEN ALTERNATIVEN MONTAG - SAMSTAG

1. Fruchtwahe

2. Hausgemachtes Birchermuesli
3. Wurst-Késesalat ganiert

4. Spargelsalat an Vinaigrette

5. Kasewahe

BEI FRAGEN ZU ALLERGIEN, WENDEN SIE SICH BITTE AN DAS SERVICE-PERSONAL

Deklaration Herkunft

Fleisch: Schweiz, ansonsten deklariert Brot: Schweiz, ansonsten deklariert
Poulet: Schweiz, ansonsten deklariert Fisch: (Kirzel) / Bei Interesse an Herkunft, Fangzone und Fangart,
verlangen Sie bitte beim Servicepersonal die Deklarationskarte



